ACCION FORMATIVA

EL SISTEMA APPCC

INTEGRACION DE CRITERIOS FSMA EN

OBJETIVOS

CONTENIDOS

Adquirir una vision general de los nuevos
requisitos FSMA, elaborar un plan de inocuidad
alimentaria y conocer las claves para adaptar
un Sistema de APPCC a los requisitos FSMA.

DIRIGIDO A

Profesionales relacionados con la industria
alimentaria y la calidad.

Profesionales relacionados con la produccidon
agroalimentaria, inspectores de salud publica,
proveedores de la industria alimentaria,
auditores, responsables de sistemas,
responsables de exportacion.

PCQIl (Individuos Cualificados en Controles
Preventivos).

*Recomendable disponer de conocimientos
basicos en APPCC.

DOCENCIAS / TUTORIAS

Técnicos PCQl de estandar gestion
alimentaria.

MODALIDAD

Online

PRECIO

550€

DURACION Y FECHAS

50 horas
Del 02/11/2017 al 21/12/2017

CERTIFICADO

Al finalizar el curso, los alumnos que lo hayan
completado recibirdn el certificado
correspondiente.
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. PARA LA FORMACION EN EL EMP
gestion alimentaria

I. INTRODUCCION A FSMA
Il. PLAN DE INOCUIDAD VS APPCC

Ill. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y
OTROS PROGRAMAS DE PRERREQUISITOS

IV. PASOS PRELIMINARES

V. PRINCIPIOS CODEX ALIMENTARIUS
e PC/PCC/CONTROLES PREVENTIVOS
e LIMITES CRITICOS
e SISTEMAS DE VIGILANCIA

e PROCEDIMIENTOS DE VERIFICACION
Y VALIDACION

e SISTEMA DE DOCUMENTACION Y
REGISTROS

INSCRIPCION

La fecha limite para la inscripcidon es de siete dias
naturales antes del inicio de la accidn formativa.

El envio de la solicitud de inscripcidon supone la
reserva de plaza. La inscripcion definitiva sera
confirmada por estandar gestién alimentaria.

NOTA: Estandar, gestion alimentaria se reserva el derecho de
cancelar el curso de no haber inscripciones suficientes. Estas
fechas son orientativas sirviendo éstas para la organizacion,
tanto de los tutores de la accion formativa como para los
alumnos-as.



